Verejný obstarávateľ: Mesto Svätý Jur, Prostredná 29, 900 21 Svätý Jur


NÁVRH NA PLNENIE KRITÉRIÍ
„Nákup potravín pre školskú jedáleň“

„Mäso a mäsové výrobky“


Obchodné meno, názov uchádzača: 	..................................................................................... 
Adresa, sídlo: 				..................................................................................... 
IČO: 					.......................................... 
DIČ: 					..........................................

	Kritérium na vyhodnotenie ponúk
	Návrh uchádzača na plnenie kritérií

	Cena celkom s DPH (v oboch sadzbách)
	



	Kritérium na vyhodnotenie ponúk
	Návrh uchádzača na plnenie kritérií

	Cena celkom s DPH
	

	Výška DPH
	

	Sadzba DPH
	10 %

	Cena celkom bez DPH
	



	Kritérium na vyhodnotenie ponúk
	Návrh uchádzača na plnenie kritérií

	Cena celkom s DPH
	

	Výška DPH
	

	Sadzba DPH
	20 %

	Cena celkom bez DPH
	



▪ Jednotková a celková cena predmetu zákazky obsahuje aj všetky iné vedľajšie náklady uchádzača, ktoré vznikajú v súvislosti so zabezpečením predmetu zmluvy.
▪ V prípade uvedenia rozdielnych údajov, sme si vedomí, že naša ponuka bude z procesu verejného obstarávania vylúčená.
▪ Ceny uvádzať v EUR, maximálne na dve desatinné miesta (zaokrúhľuje sa matematicky).
▪ Zároveň vyhlasujem, že som/nie som platiteľom DPH.[footnoteRef:1] [1:  Nesprávne prečiarknuť] 



V _______________________________, dňa_____________________________ 

______________________________
Meno, priezvisko, tituly 
       štatutárneho orgánu uchádzača[footnoteRef:2] [2:  Vyhlásenie podpíše štatutárny orgán uchádzača] 

+ pečiatka


JEDNOTKOVÉ CENY PREDMETU ZÁKAZKY
„Nákup potravín pre školskú jedáleň“

„Mäso a mäsové výrobky“

	Pol. číslo
	Názov obstarávanej komodity
	Merná jednotka
	Predpokladaný objem na 12 mesiacov
	Sadzba DPH
	Jednotková cena bez DPH
	Predpokladané ročné výdavky

	1
	Hovädzie zadné, kuchynská úprava, bez kosti, čerstvé, chladené medzi +3 až +5 C
	1kg
	1500
	
	 
	 

	2
	Bravčové mäso údené, bez kostí a kože, chladené medzi +3 až +5 C
	1kg
	100
	
	 
	 

	3
	Bravčové pliecko, kuchynská úprava, bez kostí, čerstvé,  chladené medzi +3 až +5 C
	1 kg
	1400
	
	 
	 

	4
	Bravčové karé bez kosti, kuchynská úprava, čestvé  chladené medzi +3 až +5 C
	1kg
	700
	
	 
	 

	5
	Bravčové stehno, kuchynská úprava, bez kostí, čerstvé,  chladené medzi +3 až +5 C
	1kg
	1900
	
	 
	 

	6
	Mrazené ryby- Pangasius, filety bez kože, glazura max 5%
	1kg
	400
	
	 
	 

	7
	Kurčatá mrazené, bez drobkov, pôvod: Slovensko, kalibrované, cca 1300g
	1kg
	200
	
	 
	 

	8
	Kuracie rezne chladené, pôvod: Slovensko
	1kg
	800
	
	 
	 

	9
	Kuracie prsia mrazené, bez kostí a kože, pôvod: Slovensko
	1kg
	800
	
	 
	 

	10
	Kuracie stehná mrazené, kalibrované 180- 220g, pôvod: Slovensko
	1kg
	900
	
	 
	 

	11
	Kuracie stehná chladené, bez kosti a kože, pôvod: Slovensko
	1kg
	400
	
	 
	 

	12
	Kuracia pečienka, Chladená, pôvod: Slovensko
	1kg
	50
	
	 
	 

	13
	Morčacie prsia chladené, bez kostí a kože, pôvod: Slovensko
	1kg
	900
	
	 
	 

	14
	Oravská slanina, údená
	1kg
	60
	
	 
	 

	15
	Šunková saláma
	1kg
	150
	
	 
	 

	16
	Šunka (podľa možnosti čo najvyšší podiel mäsa)
	1kg
	150
	
	 
	 

	17
	Párky - vhodné pre deti
	1kg
	100
	
	 
	 

	18
	Oškvarky
	1kg
	60
	
	 
	 

	19
	Masť bravčová
	1kg
	60
	
	 
	 

	20
	Domáca klobása
	1kg
	40
	
	 
	 

	21
	Losos bez kože
	1kg
	200
	
	 
	 

	22
	Filé z treskovitých rýb, bez kostí a pridanej vody
	1kg
	200
	
	 
	 




